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VIANDE SECHEE DE WAGYU DEMI-PORTION 18
Cured and sliced Wagyu meat PORTION ENTIERE 26
GILDA 2,5
Avec anchois

CROQUETTE DE WAGYU 2,5
CROQUETTE DE CANARD 3,5
aux cing épices chinoises

ANCHOIS 6,5
Avec beurre fumé

AJOBLANCO AU TARTARE DE TOMATE 15
Soupe froide et hollandaise au basilic
MOULES 18
Dans une sauce mariniere
CARPACCIO DE BAR 19
Avec vinaigrette aux noisettes
ARTICHAUTS GRILLES 18
Avec escabeche de fruits secs
POIREAU GRILLE 18
Avec hollandaise & la ciboulette
RAGOUT TRADITIONEL 20
Avec chorizo
POIVRON ROUGE ROTI 18
Avec ventréeche de thon
BIKINI GRILLE 14
au sanglier ibérique et fromages truffés
"LASAGNE" DE RAGOTUT DE QUEUE DE BOEUF ' 22

Avec béchamel aux bolets

BROCHETTE D'AGNEAU DE LAIT

brochette d'agneau traditionnelle

BROCHETTE IBERIQUE

Porc ibérique marinée

PORC MARINEE

Avec champignon

ESCALOPE
De veau d'Aliste

COTELETTES D'AGNEAU DE LAIT GRILLEES
Selon disponibilité

GARNITURES

FRITES
POMMES DE TERRE GRENAILLE

ROties et frites avec sauce légérement piquante

SALADE DE TOMATES

Avec piparras et oignon rouge

SALADE VERTE

Avec tomate et oignon

DESSERTS

DESSERT SPECIAL CITRON
Avec glace au yuzu et Tajin

DESSERT SPECIAL AUX FRAMBOISE
Mousse au fromage, violette et framboises

DESSERT SPECIAL A L'ANANAS

Mousse tiramisu et glace au café

DESSERT SPECIAL AUX FRUITS DE LA PASSION

Mousse au fruit de la passion
et caramel & la réglisse

RIZ AU LAIT CREMEUX

Avec creme de cacahuete,
mangue et riz croustillante

- PRIX IN € | PAIN 1,9
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 GATEAU AU CHOCOLAT 9.
Préparé avec du chocolat belge 70 % 2. o



