
WAGYU JERKY

GILDA

CROQUETTE DE VIANDE SÉCHÉE

NIKETA DE CANARD aux cinq épices chinoises et
magret fumé

ANCHOIS TRAITÉ À LA MAIN ET BEURRE FUMÉ

AJOBLANCO AVEC TARTARE DE TOMATE confit et
hollandaise au basilic

MOULES dans une sauce marinera légèrement épicée

CARPACCIO DE BAR au sel de vin rouge, vinaigrette
aux noisettes et fenouil mariné

ARTICHAUTS GRILLÉS à l’escabèche de pignons de
Pedrajas

POIREAU GRILLÉ avec hollandaise à la ciboulette et
cecina

POIVRON ROUGE au thon ventrèche

RAGOÛT DE TRIPES ET DE MUSEAU

BIKINI GRILLÉ à la tête de sanglier et fromages
truffés

CANNELLONI DE QUEUE DE BŒUF BRAISÉE à la
béchamel aux cèpes

ENTRÉES

2,5

2,5

3,5

6

14

18

19

18

16

16

18

12

15

CITRON EN TEXTURES

ILLUSION DE FRAMBOISE (mousse au fromage, violette

et framboises)

ILLUSION D’ANANAS (mousse de tiramisu et glace au

café)

ILLUSION DE FRUIT DE LA PASSION (mousse de maracujà,

génoise au sésame et caramel à la réglisse)

CRÉMEUX DE RIZ AU LAIT DE COCO et fruits rouges

GÂTEAU AU CHOCOLAT BELGE 70 %

BROCHETTE D’AGNEAU DE LAIT

BROCHETTE DE PORC IBÉRIQUE

PRESA IBÉRIQUE MARINÉE avec champignons

portobello tranchés

CÔTE DE VEAU D’ALISTE

CÔTELETTES D’AGNEAU DE LAIT GRILLÉES (selon
disponibilité)

GRILLADES

FRITES

POMMES DE TERRE GRENAILLES

SALADE DE TOMATE RAFT ET JAMBON IBÉRIQUE avec
piment doux (piparra)

SALADE DE LAITUE FRAÎCHE, TOMATE ET OIGNON

ACCOMPAGNEMENTS

25

21

22,5

48

28

5,5

6,5

12

8

DESSERTS

8

10

10

10

8

8

Demi 18 € | Entière 25 €

Prix en € | Pain : 1,9 €


