PARRILLA Y VINOS

ENTREES

WAGYU JERKY.

GILDA.

CROQUETTE DE VIANDE SECHEE.
NIKETA DE CANARD aux 5 épices chinoises et poitrine
fumée.

ANCHOIS GRILLES A LA MAIN ET BEURRE FUME.

AJOBLANCO AVEC TARTAR DE TOMATES PASSIFIEES et
ﬁollandaise au basilic.

MOULES FUMEES dans une marinade de paprika et de
carottes.

CARPACCIO DE SAUMON avec sel au vin rouge, vinaigrette
aux noisettes et fenouil mariné.

CANNELLONI DE QUEUE DE B(EUF EN RAGOUT avec sauce
béchamel aux cepes.

RAGOUT DE TRIPES ET DE BOUDIN NOIR.

POIVRES farcis de morue et de son pil pil.

FLAMENQUIN DE JOUES ET MOLE.

BIKINI A LA BRASA avec téte de sanglier et fromages
truffés.

RASCASE grillée au lecha de tigre au parmesan.

LEGUMES GRILLEES

.ARTICHAUTS GRILLES avec marinade aux pignons de Pedrajas.

POIVRON ROUGE, stracciatella et pesto.
POIREAU GRILLE rdti et son jus.

Media 18€ | Entera 25€
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GRILL

BROCHETTE D'AGNEAU DE LAIT.

BROCHETTE D'IBERIQUE.

PREMIUM MARINE avec tranches de portobellos.

COTE DE VEAU D'ALISTE.

COTELETTES D'AGNEAU DE LAIT GRILLEES (sous réserve
de disponibilité).

ACCOMPAGNEMENTS

FRITES.

FRITES "BABYS".

SALADE DE TOMATES ET PIPARRA.
SALADE LAITUE, TOMATE ET OIGNON.

DESSERTS

CITRON DANS LES TEXTURES.

- .TRAMPANTOJO DE FRAMBUESA (mousse de fromage,

violette et framboises).

TRAMPANTOJO DE PINA (mousse de tiramisu et glace au
café).

TRAMPANTOJO DE MARACUYA (mousse aux fruits de la
passion, génoise au sésame et caramel & la réglisse).
RIZ AU LAIT CREMEUX AU LAIT DE COCO ET AUX FRUITS
ROUGES.

GATEAU AU CHOCOLAT BELGE A 70 %.

Precios en € | Pan: 1,9€
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